
 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

Hotel*** i restauracja uluBIOny to przytulność i elegancja, doskonały smak szefa 
kuchni oraz pięknie urządzone wnętrza. 

 

realizujemy marzenia o jednym z najważniejszych dni w życiu  

 

 

Zdajemy sobie sprawę że ten wyjątkowy i jakże radosny dzień przysparza również wiele 
nerwów i niepokoju, dlatego dokładamy wszelkich starań aby każdy szczegół był 

dopracowany. 

 

doskonały dojazd z Poznania, Środy Wielkopolskiej i Wrześni stanowi dodatkowy 
atut tego miejsca 

 

Rodzinna atmosfera pozwoli poczuć się Państwu w tym szczególnym dniu spokojnie, a 
personel zadba o wszystko.   

 

dołożymy wszelkich starań aby ten dzień był dla Państwa wyjątkowy 

 

Serdecznie zapraszamy do zapoznania się z naszą ofertą. 

 

 



 

 

Dlaczego uluBIOny? 
 

 Przywitanie chlebem i solą w cenie  

 Toast winem musującym dla wszystkich gości w cenie  

 Pokój dla pary młodej w cenie  

 Voucher na romantyczną kolację rocznicową dla pary młodej  

 Taras do wyłącznej dyspozycji gości weselnych  

 Samochód do ślubu w cenie  

 Białe obrusy w cenie  

 Flizelinowe serwetki w cenie  

 Udekorowane krzesła pary młodej w cenie  

 Możliwość wyboru rodzaju stołów- prostokątne lub okrągłe- bez dodatkowych opłat 

 Możliwość aranżacji sali we własnym zakresie bez usuwania istniejących elementów 

znajdujących się na sali 

 Klimatyzowana sala 

 Duży bezpłatny parking 

 Kamery monitorujące obiekt 24/7 

 Posiadamy własne źródło energii 

 Atrakcyjne ceny pokoi dla gości weselnych - 15% od aktualnych cen  

 Wypożyczenie sztalugi-bez dodatkowych opłat 

 Wypożyczenie ekranu i projektora- bez dodatkowych opłat 

 Indywidualne propozycje dla wegan i wegetarian 

 Wyżywienie dla obsługi technicznej dj, kamerzysta, fotograf) w specjalnej cenie 200 zł/osoba 

 Menu dziecięce na życzenie gości 

 Zewnętrzny plac zabaw dla dzieci 

 
 

Informacje dodatkowe:  
 
TORT WESELNY WE WŁASNYM ZAKRESIE BEZ DODATKOWYCH OPŁAT.  
 
ISTNIEJE MOŻLIWOŚĆ DOSTARCZENIA WŁASNYCH WYROBÓW CUKIERNICZYCH ZA DODATKOWĄ 
OPŁATĄ 7ZŁ/OSOBA 
 
ISTNIEJE MOŻLIWOŚĆ DOSTARCZENIA WŁASNEGO ALKOHOLU ZA 
DODATKOWĄ OPŁATĄ 25ZŁ/BUTELKA. 
 

DZIECI PONIŻEJ DRUGIEGO ROKU ŻYCIA GOSZCZĄ BEZPŁATNIE.  
 
DZIECI POMIĘDZY 2 A 7 ROKIEM ŻYCIA LICZONE SĄ 50% KWOTY MENU.  
 
KAŻDA ROZPOCZĘTA GODZINA PO GODZINIE 3:00 - 600 ZŁ  
 
MOŻLIWOŚĆ WSPÓŁPRACY Z ZAPRZYJAŹNIONĄ FLORYSTKĄ 
 
FOTOBUDKA 360 STOPNI - WYNAJEM  

 



 

 

MENU WESELNE 2024 
360 zł / osoba 

 
POWITANIE PARY MŁODEJ CHLEBEM I SOLĄ 

 
 

APERITIF 
Kieliszek wina musującego 

 
ZUPA 

(jedna do wyboru) 
 

*Rosół z kury z domowymi kluseczkami 
*Krem z kalafiora z prażoną cebulą  
*Krem pomidorowy z Creme Fraiche 
*Krem ze świeżych szparagów (sezonowo) 
 

 
DANIE GŁÓWNE 

(pięć do wyboru) 2,5 por/os 
 

*Tradycyjny zraz wołowy z wędzonym boczkiem i 
kiszonym ogórkiem 
*Filet z kurczaka supreme ’po włosku faszerowany 
szynką parmeńską, szpinakiem i mozzarellą, 
glazurowany gorczycą i miodem 
*Rolada z kurczaka faszerowana borowikami 
*Tradycyjny kotlet schabowy 
*Kotlet de volaille 
*Bitki wieprzowe w sosie własnym z tymiankiem i 
rozmarynem 

*Polędwiczka wieprzowa w cieście francuskim 
ze szpinakiem 
*Schab duszony w sosie grzybowym 
*Konfitowane udko z kaczki z sosem 
żurawinowym 
*Sandacz w sosie z palonego masła 
*Łosoś na kremowym szpinaku 
*Dorsz w sosie cytrynowo-tymiankowym 
 
 

 
DODATKI 

(trzy do wyboru) 1,5 por/os 
 

*Frytki 
*Ziemniaki gotowane 
*Pyzy 
*Kluski śląskie 
*Kuskus z warzywami  

 
 

 
WARZYWA 

(cztery do wyboru) 1,5 por/os 
 

*Buraczki 
*Warzywa gotowane 
*Kapusta modra 
*Kapusta biała zasmażana 
*Kapusta z pomidorami pelati   
*Kalafior z bułką tartą  
*Karmelizowane marchewki 
*Surówki dobrane przez Szefa Kuchni  

 
 

DESER 
(jeden do wyboru) 

 
*Lava cake, mus z białej czekolady, owoce, chilli 
*Mus z ciemnej czekolady z sosem malinowym  
*Panna Cotta z musem z mango i świeżymi 
owocami 
*Deser lodowy z owocami i bitą śmietaną  
 
 

 
ZIMNE ZAKĄSKI 

(sześć do wyboru) 3 szt/os 
 

*Tatar wołowy z cebulką perłową, korniszonem 
oraz majonezem z trufli 
*Schab z brązową pieczarką, ziołami i musztardą 
francuską 
*Galantyna z kurczaka z omletem i pieczarkami 
*Roladka ze schabu z kurkami i świeżym 
tymiankiem 
*Roladka drobiowa ze szpinakiem i oliwkami  
*Galart drobiowy ze świeżym lubczykiem 
*Polędwiczka wieprzowa nadziewana kurczakiem 
curry, papryka czerwona, natka pietruszki  
*Śledz po skandynawsku z czerwoną cebulą i 
ziołami  
*Sandacz gotowany z kaparami i piklowaną 
rzodkiewką 
*Mini szaszłyk z krewetką, czarnymi oliwkami, 
suszonymi pomidorami i limonką  
+pieczywo, masło 

 



 

 

SAŁATKI 
(trzy do wyboru) 1 por/os 

 
*Sałatka grecka 
*Klasyczna sałatka jarzynowa 
*Sałata rzymska z pomidorkami, mozzarella, 
prażonym słonecznikiem i bazyliowym pesto 
*Sałatka gyros 
*Sałatka z makaronem orzo, ogórkiem, 
koperekiem, kukurydza i pomidorkami, sos 
koktajlowy  
*Sałatka z roszponki, winogrona, orzecha 
włoskiego i szynki dojrzewającej z sosem 
sezamowym  
* Carpaccio buraka, rukola, kapary, oliwa 
czosnkowa  
*Sałatka z roszponki, figi suszonej, orzechów 
nerkowaca z dresingiem miodowo-miętowym  
 

  
 

KOLACJA PIERWSZA 
1 por/os 

*Barszcz czerwony z pasztecikiem 

  
(dwa do wyboru) 

*Strogonow wieprzowy z kluskami 
półfrancuskimi 

*Udko z kurczaka luzowane w chrupiącej 
panierce ziołowej 
*Golonka wolno pieczona z warzywami w 
sosie własnym 
*Szaszłyk wieprzowy z boczekiem, cebulą i 
papryką 
+ frytki stekowe lub ziemniaki pieczone w 
łupinie w maśle ziołowym 
 

 

KOLACJA DRUGA 

1 por/os 

 

*Żurek po staropolsku na wędzonce z jajkiem, 
białą kiełbasą, podgrzybkiem, ziemniakami i 
boczkiem   

 
 

W cenie kawa, herbata (w bufecie) woda 
niegazowana z cytryną - bez ograniczeń  
 
We własnym zakresie tort weselny.  

 
 
 
 
 

 
 

DODATKOWO PROPONUJEMY: 
 

WIEJSKI STÓŁ  
 

(swojskie wędliny, pasztet, schab wolno pieczony, smalczyk, ogórki, masło smakowe,  
domowy chleb)  
19 zł /os / 150g 

 

 
DESKA SERÓW I WĘDLIN  

 
(francuski camembert, irlandzki cheddar, włoski parmezan , włoska prosciutto, włoskie salami, 

hiszpańskie chorizo, konfitura z pomarańczy i moreli, oliwki, suszone pomidory, orzechy włoskie, 
oliwa z oliwek)  
25 zł / os / 150g 

 
 

ATRAKCJA SZEFA KUCHNI  
 

Płonący udziec wieprzowy, serwowany z ziemniakami w ziołach oraz sosem musztardowym 
i czosnkowym 

35 zł / os 



 

 

DODATKOWO POLECAMY 
 

 
Ciasto cukiernicze   7zł / szt 
Owoce na paterach   12 zł/ os / 150g 
 

 Polecamy ciasta i desery własnego wypieku  
 

Sernik słony karmel w całości ⌀ 28cm (12 porcji) 130zł 
Szarlotka (12 porcji) w całości ⌀ 28cm (12porcji) 130zł 
 
Deserki w słoiczkach 
 (minimum 6 szt jednego rodzaju): 
 
     Panna cotta 8zł/szt 
     Creme brulee 8zł/szt 
     Mus czekoladowy 8zł/szt 
     Galaretka z owocami 4zł/szt 
     Tiramisu 12zł/szt 
     Karpatka 12zł/szt 
     Sernik 10zł/szt 
     Deser chia 8zł/szt 
 
 

 
CANDY BAR STANDARD 380zł 
do 30 osób 
 
(10 sztuk z każdej pozycji) 
bezy 0,5kg 
pączki 
muffiny 
ptysie 
eklery 
rożki 
 

 
CANDY BAR GRAND 600zł 
powyżej 40 osób 
 
(16 sztuk z każdej pozycji) 
bezy 0,5kg 
pączki 
muffiny 
ptysie 
eklery 
rożki 
cake pops 

 
 
 
 
FONTANNA CZEKOLADOWA 690 zł 
do 50 osób 
smak do wyboru: mleczna, deserowa, biała 
                                                            
3kg 
czekolady 
5kg 
owoców 
pianki marshmallow 
patyczki do nabijania owoców 

FONTANNA CZEKOLADOWA 790 zł 
powyżej 50 osób 
smak do wyboru: mleczna, deserowa, biała 
                                                      
4kg 
czekolady 
6kg 
owoców 
pianki marshmallow 
patyczki do nabijania owoców 



 

 

NAPOJE BEZALKOHOLOWE: 
 
Soki owocowe   1l/12zł 
(jabłko, pomarańcz, czarna porzeczka, grejpfrut) 

Napoje gazowane   0,85l/16zł 
(coca-cola, fanta, sprite, tonic) 

Lemoniada w słoju   5l/200zł 

Ekspres kawowy do samodzielnej obsługi w bufecie 15 zł/ osoba 

 
 
ALKOHOLE: 
 
Wódka Bocian   0,5l/75zł 
Wódka Ostoya   0,5l/130zł 
Jack Daniels   0,5l/170zł 
Ballantines 0,5l/140zł 
Wino domu białe/czerwone, półsłodkie/półwytrawne   55zł/butelka 
Pinot Grigio- białe wino wytrawne   65zł/butelka 
Prosseco Treviso Brut    110zł/butelka 
Cava Golda Semi Seco/ Brut    119zł/butelka 
 
*w swojej ofercie posiadamy wiele innych alkoholi oraz bogatą ofertę win 

 
 
 
 

CENNIK DEKORACJI 
  

Serwetki 
Serwetki flizelinowe białe - w cenie  

Serwetki flizelinowe w wybranym kolorze lub wzorze 2zł/sztuka  
Serwetki flizelinowe białe przewiązane wstążką lub sznurkiem 2zł/sztuka 

Serwetki bawełniane białe 6zł/sztuka 

Serwetki bawełniane białe przewiązane wstążką lub sznurkiem 8zł / sztuka 
Bieżnik flizelinowy w wybranym kolorze 24m/100zł 

Złote podtalerze 2zł/sztuka 
 

Świeczki 
Świeczki w wybranym kolorze (słupek, tealight, szpic) 7zł/sztuka  

Złote świeczniki na nóżce - zestaw 3 sztuk o różnych wysokościach 30zł 
 

Krzesła 
Białe pokrowce na krzesła 15 zł/sztuka (wyłącznie na sali kominkowej i ogrodzie zimowym) 

 
Kwiaty   

Bukiety kwiatowe - wyceniane indywidualnie 
Kwadratowy, złoty stojak na kwiaty 15zł/sztuka 

 
Dywan  

Dywan na wejście czerwony lub biały - wyceniany indywidualnie 


